JALTA

BANKETNI A KONFERENCNI
SLUZBY

NEKOLIK DOBRYCH DUVODU PROC SI VYBRAT KONFERENCNI
PROSTORY V HOTELU JALTA

» Centralni lokalita / Vaclavské namésti

» Kongresova mistnost s kapacitou 150 osob / celkova kapacita 250 osob
* Denni svétlo ve viech konferen¢nich mistnostech

* Foyer s terasou a vyhledem na Vaclavské namésti

* WI-FI pfipojeni zdarma

» Konferenéni patro plné klimatizovano

» Catering zajisten véhlasnou restauraci COMO

Ceny jsou platné od 1. 1. 2011.
Veskeré uvedené ceny jsou veetné 20% DPH.
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VYBAVENI

CENA PRONAJMU ZAHRNUJE:
WI-FI pfipojeni

Stal pro registraci

Pfedsednictvo

Satna / vésak na kabaty

Poznamkové bloky a tuzky

Osvézujici bonbony

TECHNICKE VYBAVENI:

Dataprojektor (3000 ANSI) 4 500 K¢/ den
Zpétny projektor 900 K¢ / den
Platno (2 x 2 m) 450 K¢ / den
Platno (2 x 3 m) 1 500 K¢/ den
Flipchart s papiry a fixy 450 K¢ / den
CD prehravac 1200 K¢/ den

OSTATNI TECHNICKE VYBAVENI (DLE VASICH POZADAVKU):

Ozvuceni

Mikrofony

Plazmové obrazovky
vV

Videozafizeni

PC, notebook

Tiskarny

Osvétleni

Podium

Zivy internetovy prenos

S potéSenim vam zajistime jakékoliv technické vybaveni.

HOTEL JALTA, Véclavské nam. 45, 110 00 Praha 1 - Ceska Republika, e-mail: events@hoteljalta.com, www.hoteljalta.com



USPORADANI, KAPACITY A CENY
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CONFERENCE ROOM JALTA |

Sitka x

SET UP: THEATRE
CAPACITY: 150 persons

CEILING:3m

vyska pulden
m 8:0012:30
30 19000 &ZK

33 7500 ZK

33 7500 ZK

30 3000ZK

32 19000 ZK

TABLE SIZE: length 183 cm x width 45,5 cm

14,65 m

cely den veter

8:00 18:00 19:00 24:00

31500ZK 21000ZK

13000ZK 8500ZK

13000ZK 8500 ZK

5000ZK 3500C&ZK

31500ZK 21000 ZK

SCREEN

Natural daylight, Wi-Fi, air conditioning.

Dalsi zpUsoby usporadani sa
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SET UP: CLASSRCOM
CAPACITY: 30 persons

CEILING: 3,3m
TABLE SIZE: length 183 cm x width 45,5 cm

575m

SCREEN

98m

Natural daylight, Wi-Fi, air conditicning.
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Jedinecnost hotelu Jalta

WELCOME DRINK V PROTIATOMOVEM BUNKRU

Chcete Vasim klientdm zpestfit pribéh konference ¢i obchodniho jednani?

U nas maji Vasi klienti moznost zazit jedinecny zazitek formou Welcome drinku v naSem
v minulosti pfisné utajovaném protiatomovém krytu v druhém pfizemnim podlazi
hotelu.

Ke kazdé Vasi akci u nas:
WELCOME DRINK A PROHLIDKA KRYTU ZDARMA

(Prohlidky po skupinkach, rozdéleni na max. 15 osob)

Operacni sal Vylez na Vaclavské namésti Chodba a technické mistnosti

Pokud nevyuzijete nase konferen¢ni prostory, ale mate zajem o prohlidku
protiatomového krytu k Vasi jiné akci nabizime Vam:

e pronajem bunkru od 2000 K¢

Pronajem krytu zahrnuje Welcome drink a prohlidku s prvodcem.
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KAVOVE PRESTAVKY

Zakladni 195 K¢ / osoba
Filtrovana kava, kdva bez kofeinu, vybér ¢ajl, mineraini voda

Rozmanity vybér susenek

Cerstvé ovoce

Sladka 240 K¢ / osoba
Filtrovana kava, kdva bez kofeinu, vybér ¢ajl, mineraini voda

Vybér Cerstvé peceného sladkého peciva s ovocnou a ¢okoladovou naplni

Croissanty

Cerstvé ovoce

Ceska 270 K¢ / osoba
Horka cokoldda, filtrovana kava, kdva bez kofeinu, vybér ¢aj, mineraini voda

Zapeclené palacinky, plnéné tvarohem

Ceské kolacky s ovocnou néplni a babovka

Cerstvé ovoce

Tradicni 270 K¢ / osoba
Filtrovana kava, kdva bez kofeinu, vybér ¢ajl, mineraini voda

Jable¢ny zavin s vanilkovou omackou nebo se Slehackou

Tartaletky s ovocnou naplni

Cerstvé ovoce

Sladko-slana 270 K¢ / osoba
Filtrovana kava, kdva bez kofeinu, vybér ¢ajl, mineraini voda

Vybér sendvicl

Nabidka c¢okoladovych dortikd, mini creme bruleé

Cerstvé ovoce

Slana 300 K¢ / osoba
Filtrovana kava, kdva bez kofeinu, vybér ¢ajl, mineraini voda

Kozi syr zapeceny v kiehkém tésticku

Slany kola¢ Quiche Lorraine s uzenym lososem

Vybér domaciho slaného peciva

Cerstvé ovoce

Jakoukoliv kavovou prestavku Ize doplnit sendvicem:

S marinovanym lososem a vejcem 50 K¢
S prazskou Sunkou, listovym salatem a kyselou okurkou 50 K¢
S bufallo mozzarellou a pestem 50 K¢
S marinovanymi kufecimi prsicky 50 K¢
Variace syrl a ofech s hroznovym vinem 70 K¢
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PRO SPECIALNI PRILEZITOSTI HOTEL JALTA NABIzI
SIROKOU RADU CANAPES

Studené canapés:

Marinovany losos s medovo-hof¢i¢nou omackou 70 K¢
Parmska Sunka s medovym melounem 70 K¢
Marinované krevety 70 K¢
Kachni prsicka a tenké platky pomerance 70 K¢
Tatar z lososa s kapary 70 K¢
Rostbif a feficha 70 K¢
Uzeny pstruh s kysanou smetanou 70 K¢
Kaviar z lilku s tomatovym konfetem 70 K¢
Prazska Sunka s hof¢ici a nakladanou zeleninou 70 K¢
Rajcata s buffalo mozzarellou s olivovymi toasty 70 K¢
Pastika z husich jater s jablky 70 K¢
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RYCH LY OBED 650 K¢ / osoba

(minimum 15 osob)

Celozrnny sendvic s kratimi prsicky a platky rajcat

Sendvic se syrem a Sunkou

Francouzska bageta s fimskym salatem a turidkem

Slany kola¢ Quiche Lorraine s uzenym lososem

Salat Caesar salat s grilovanou zeleninou, parmezanem a krutony
Cerstvé krajené ovoce s jogurtem a ¢okoladovymi dipy

Tuto nabidku muUzete rozsifit o nasleduijici vybér teplych pokrma:

Lasagne Bolognese zapecené s parmezanem 80 K¢
Veprovy vidensky fizek s petrzelovymi brambory 120 K¢
Kure v pikantni tomatové omacce s domaci téstovinou 90 K¢

Veprové medaildonky v omacce ze zeleného pepre s gratinovanym bramborem 120 K¢

BUFET

(minimum 20 osob)

BUFET | 650 K¢ / osoba

Studené pokrmy

Marinovana krdti prsa s jogurtovym dipem

Tomaty s mozarellou a olivovym olejem

Vybér hlavkovych a zelenych salatd s nabidkou dresinkd

Polévky
Francouzska cibulova polévka se syrem a krutony
Brokolicovy krém

Teplé pokrmy

Casserole z hovézi svickové

Filet z lososa s omackou Beurre Blanc
Zapecené téstoviny Canelloni plnéné Spenatem
Varené brambory s maslem

Vybér dusené zeleniny

Ryze Basmati

Dezerty
Odpalované tésto ¢okoladovou pénou
Vybér minidezertd

Vybér Ceskych syrl s ovocem a ofechy

Pecivo, chléb a méslo
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BUFET II 650 K¢ / osoba

Studené pokrmy

Marinovany losos s medovo-hof¢icovou omackou

Vybér hlavkovych zeleninovych salatd s nabidkou dresink
Marinovana grilovana zelenina

Polévky
Cuketovy krém
Bramborova polévka

Teplé pokrmy

Veprova panenka s houbovym ragt

Grilovany filet z maslové ryby s fenyklem a raj¢atovou omackou
Kufe pecené na medu

Domaci téstoviny tagliatelle

Brambory v alobalu s kysanou smetanou

Jasminova ryze

Dezerty

Tvarohovy kola¢ s ovocnou omackou a se Slehackou
Cokoladova terina s omackou ochucenou kavovym likérem

Nabidka ceskych syrli s ovocem a ofechy

Pecivo, maslo

BUFET il 650 K¢ / osoba

Studené pokrmy

Marinované plody more s ¢ernymi olivami

Uzeny pstruh a makrela s jogurtovym dresinkem
Vybér zahradnich salatd a zeleniny s nabidkou zalivek

Polévky
Tomatova esence se zeleninou

Teplé pokrmy

Kureci galantina s bilou tomatovou omackou
Grilovana treska se sherry tomaty
Zeleninové lasagne s parmezanem

Domaci téstoviny penne

Bramborové puré

Zeleninové casserole

Dezerty

Panna cotta

Variace mini dezert(
Krajené ovoce

Pecivo, maslo

HOTEL JALTA, Véclavské nam. 45, 110 00 Praha 1 - Ceska Republika, e-mail: events@hoteljalta.com, www.hoteljalta.com
e ——



BUFET IV 700 K¢ / osoba

Studené pokrmy

Vybér z prazskych Sunek s jable¢nym kfenem
Veprova tlacenka s cibulkou a octem
Nakladané syry

Zelny salat s kfenem

Bramborovy salat se slaninou

Hlavkové salaty s nabidkou zalivek

Polévky
Ceska bramboracka

Teplé pokrmy

Pecena kachna s dusenym zelim

Kureci mini fizecky

Hovézi gulas s restovanou cibulkou

Domaci houskové knedliky / bramboracky / bramborové noky

Dezerty

Jable¢ny zavin s vanilkovou omackou
Ceské buchty s rdznymi naplnémi
Domaci kolace

Pecivo, chléb a maslo, veprové sadlo

BUFET V doporuceny séfkucharem 999 K¢ / osoba

Studené pokrmy

Krevetovy salat

Tomaty s mozzarellou a gorgonzolou

Parmska Sunka s fiky a mascarpone

Opeceny cerstvy tunak v bylinkové krusté se zazvorem
Marinovany losos s medovo-hof¢i¢nou omackou

Salat z musli, krevet a kalamard

Sopsky salat

Variace listovych salatu s nabidkou dresinkd

Teplé pokrmy

Medajlonky ze svickové s pepfovou omackou

Kureci picata s tomatovou salsou

Jehnédi kyta se zeleninovou ratatouille

Pecené brambory s rozmarynem / dusena Basmati ryZze / michana zelenina na masle

Dezerty

Vanilkova mini pana cotta

Variace domacich mini dezert(

Cokoladové tartaletky pInéné pafizskou 3lehackou
Krajené ovoce

Maslo,pecivo

Krajené ovoce
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NAPOJOVE BALICKY

Obédovy napojovy balicek 1 125 K¢ / osoba
Neomezena konzumace mineralni vody, kavy a veskerych nealkoholickych napojt
(po dobu 1 hodiny)

Obédovy napojovy balicek 2 170 K¢ / osoba
Konzumace 0,15 | vina nebo 1 piva (0,33! Pilsner Urquell) a neomezena konzumace mineralni
vody, kavy a veskerych nealkoholickych napojt

(po dobu 1 hodiny)

Napojovy balicek welcome drink 140 K¢ / osoba
Konzumace sektu Bohemia Brut a neomezena konzumace mineralni vody a 100% dzusu
(po dobu 1 hodiny)

Vecerni napojovy balicek 1 290 K¢ / osoba
Konzumace 1/2 lahve vina nebo 2 piv (0,33l Pilsner Urquell) a neomezena konzumace
mineralni vody, kavy a veskerych nealkoholickych napojt

(po dobu 3 hodin)

Vecerni napojovy balicek 2 490 K¢ / osoba
Neomezena konzumace sektu Bohemia Brut, vina, piva Pilsner Urquell a mineralni vody, kavy
a veskerych nealkoholickych napoju

(po dobu 3 hodin)

SNIDANE

cCOMO 340 K¢ / osoba
(minimum 20 osob)

Pecivo

Vybér Cerstvého svétlého a tmavého peciva / nabidka Cerstvé peceného sladkého peciva a
croissantl / marmelady, med, maslo a nizkokaloricky margarin

Studené misy
Prazska Sunka, debrecinka, vybér saldamu a pastik / nabidka ceskych a mezinarodnich syr

Ovoce a jogurty
Sezénni krajené ovoce a Cerstvy ovocny salat / nabidka ceredlii a cornflakes / smetanovy bily a
ovocny jogurt

Teplé pokrmy

Michana vejce, kfupava slanina, klobasky, Zampiony, pecena rajcata

Ranni napoje

Prekapavana kdva, kava bez kofeinu / vybér bylinkovych, ovocnych a cernych caja /
Ovocné dzusy, perliva a neperliva voda
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MENU NAVRZENA A DOPORUCOVANA SEFKUCHAREM

(minimum 10 osob)

Trichodové menu 650 K¢ / osoba
Amuse Bouche (mala pozornost od séfkuchare)

Tomaty s buffalo mozzarellou a bazalkovym pestem

Grilovany steak z lososa s restovanym Spenatem a bramborovym pyré s bazalkou
Vanilkova panna cotta s omackou z lesnich plodd

Ctyfchodové menu 750 K¢ / osoba
Amuse Bouche (mala pozornost od séfkuchare)

Tunakovy tatar s fefichou a cuketovym krémem

Zeleninova polévka minestrone s bazalkou

Grilovany kureci filet se zeleninovou ratatouille a pecenou polentou

Mandlové tiramisu

Pétichodové menu 950 K¢ / osoba
Amuse Bouche (mala pozornost od $éfkuchare)

Hovézi carpaccio s bazalkovym pestem, rukolou a letitym parmezanem

Kufeci consommé s domacimi ravioli

Steak z turidka s pec¢enym citronem, salsou Verde na fenyklovém salatu

Soté Stroganov podavané s ryzi basmati

Cokoladovy dort s lesnim ovocem a $lehackou

Vegetarianské tfichodové menu 590 K¢ / osoba
Amuse Bouche (mala pozornost od séfkuchare)

Trio z mozzarelly,tomatl a avokada s Cerstvym pestem a aceto balsamico

Casareccia s rukolou, sherry raj¢atky a gorgonzolou

Mandlové tiramisu

Vegetarianské c¢tyfchodové menu 650 K¢ / osoba
Amuse Bouche (mala pozornost od $éfkuchare)

Trhany listovy salat s modrym syrem

Tomatova polévka s restovanym Spenatem

Smetanové gnocchi s bazalkou a rajcaty

Vanilkova panna cotta s omackou z lesnich plodd
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Ceské tfichodové menu 560 K¢ / osoba
Amuse Bouche (mala pozornost od séfkuchare)

Prazska Sunka s jablkovym chutney a krémovym kfenem

Gulas ze svickové s restovanymi houbami, podavany na bramboraku

Teplé krehké livance s borlivkami a kysanou smetanou

Ceské ¢tyfchodové menu 660 K¢ / osoba
Amuse Bouche (mala pozornost od séfkuchare)

Srn¢i pastika podavana s chutney z lesnich plodd

Bramboracka s hfibky

Kfupava pecena kachna s bramborovymi noky a ¢ervenym zelim

Jable¢ny zavin s vanilkovou zmrzlinou a karamelovou omackou

Pokud servirované menu podavame v hotelové restauraci, u skupin
vétsich nez 8 osob standardné pripocitavame k finalnimu uctu 10%
service charge.

NAPOJE

Nealkoholické napoje

Mineralni voda (perliva / neperliva) 0,25 | 35 K¢
Coca-Cola, Tonic, Fanta 0,2 | 39 K¢
100% dzus 0,2 | 49 K¢
Rozlévany dzus 11 175 K¢
Cerstvy dzus 0,2 | 79 K¢
Pivo

Pilsner Urquell 0,331 44 K¢

Teplé napoje

Caj 49 K¢
Kava Espresso (pouze v restauraci COMO) 49 K¢
Prekapavana kava (termoska, 10 porci) 151 270 K¢
Prekapdvana kava (termoska, 20 porci) 3 | 540 K¢
Vina a sekty
Sekt: Bohemia Sekt, brut 0,1 | 65 K¢
Prosecco di Valdobbiadene 0,1 | 95 K¢
Cervené vino: Ceska republika 0,15 70 K¢
Francie 0,151 140 K¢
Bilé vino: Ceska republika 0,15 | 70 K¢
Francie 0,151 140 K¢
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Kompletni nabidku napojd naleznete na webovych strankach:
http://www.comorestaurant.cz/index.php?page=napojovy-listek

Vinny listek naleznete na webovych strankach:
http://www.comorestaurant.cz/index.php?page=vinny-listek

Tésime se na spolupraci s vami!

Banketni oddéleni:

Daniela Horcicova

Conference & Banqueting Manager
Tel.:+420 222 822 893

Fax: +420 222 822 869

e-mail: daniela.horcicova@hoteljalta.com

Hlavni e-mailovéa adresa: events@hoteljalta.com
www.hoteljalta.com
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